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“ Les trois mousquetaires

Les Vins de Vienne

~ Les tro1s

ves Cuilleron, Pierre Gaillard et
Frangois Villard révaient de faire
renaitre le vignoble de Seyssuel,

situé au nord de celui de Condrieu

et de Cote-Rétie. L'aventure a com-
mencé en 1996, Trois des dix meilleurs vigne-
rons du Rhéne décidaient alors de louer
quelques friches. Pour étre honnéte, ils avaient
déja une idée derriére la téte, et se doutaient
que la mise en commun de leurs exceptionnels
talents allait faire sensation.

Durant ses études, Pierre Gaillard découvrit le
pass¢ glorieux du vignoble de Seyssuel et des vins
de Vienne dans un antique ouvrage d'Olivier de
Serres datant de 1600. Il y apprit que la notoriéte
de ce \1'gr10b]c datait de f’cmpire romain. A
I"époque, un raisin noir nomme « Vitis Allobrogica »
donnait trois crus prisés jusque dans les allées du
Sénat italien : le Sotanum, le Taburnum et
I"Heluicum. Reste tres populaire jusqu'a la fin du
XIX siecle, le terroir de Seyssuel fut intégrale-
ment detruit par le phylloxera. Les coteaux
demeurérent a I'abandon jusqu’en 1996, malgre
quelques tentatives de restauration. Cette année

la, guidé par l'esprit de découverte, Pierre
Gaillard arpenta ces territoires en compagnie de
ses amis, Frangois Villard et Yves Cuilleron.

Chaque fois qu'il regardait le paysage de Seyssuel

en allant a Lyon, Yves trouvait deja ces coteaux
remarquablement exposés. Finalement, c’est
apres un repas tres arrosé au restaurant que les
trois compéres se convainquirent de 1'énorme
potentiel du vignoble « oublié ». Vit alors le jour ce
beau et noble projet : rendre a Seyssuel et aux vins
de Vienne leur lustre d'antan.

Aprés avoir identifi¢ les meilleures parcelles
exposées sud-ouest et sises sur sol schisteux, les
comparses plantérent Syrahs puis viogniers aux
abords du chiteau des Archevéques. Apres des
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années de dur labeur, les vignes s'étendent desor-
mais sur |2 hectares. L'arrivée de Pierre JeanVilla
en 2003, conféra a la petite entreprise I'essor et
les infrastructures commerciales nécessaires a son
developpement. Désormais, en plus de sa pro-
duction propre issue de rendements particuliere-
ment limités et d'une culture raisonnée pour
demeurer cohérent avec le cahier des charges ini-
tial : restaurer la beauté et I'authenticité des ter-
roirs viennois, les vins de Vienne ajoutent a leur
patrimoine 6 hectares sur des terroirs exception-
nels a Condrieu, Saint-Joseph et Cote-Rétie, ainsi
que 1achat de lmnimge, Saint-Péray,
Chiteauneuf-du-Pape etmeur un total
de 23 hectares en suivi « ;m En 2009, les
mousquetaires investirent dans la création d'une
unit¢ de production, de mise en bouteilles et dans
un chai de stockage situé a Chavanay. Désormais
completement autonomes, les vins de Vienne
représentent a eux seuls un terroir et une philo-
sophie, dont le credo est : « I'observation minutieu-
se et 'entretien méticuleux de la vigne peavent redonner

vie, méme aux terres les plus meurtries ».

Bertrand ROUGIER
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Prix:45a55€
Athéna et Poséidon se disputent la possession de
I'Attique. Ivre de colére, Poséidon frappe I'Acropole
de son trident et en fait jaillir un étalon noir invincible
au combat.
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LES ARCHEVEQUES
2008

LES VINS DE VIENNE .

Cuilleron « Villard + Gaillard «Villa
La robe est or gris. Dans le bouquet, de colossaux par-
fums minéraux et beurrés s'affrontent en se lancant
des éclairs de gingembre et des projectiles confec-
tionnés dans du thé Darjeeling. L'attaque est divine,
L'élégance des confiseries anglaises rivalise avec la
forte constitution du cassis et des abricots. Ces der-
niers invoquant un poivre noir pur-sang qui, accom-
pagné de violettes et d'herbes fraichement coupées,
galope de la rétro-olfaction jusqu'en finale. La, il com-
bat des péches, des poires et des fruits secs, qu'il
réduit en confiture et en compote sans faire preuve
d'aucune pitié, ni d'aucune faiblesse. Un vin enivrant,
spectaculaire, mythique.

Tabaraum 2011 (96]100)

Vin des Collines Rhodaniennes — Prix : 30 a 35 €
Neptune, entouré de ses généraux, dompte les
monstres marins qui menacent d'envahir son palais.
La robe est or aux reflets lune. Le bouquet posséde
une grande puissance et une abyssale profondeur.
Des parfums minéraux et de violettes s'enfoncent
dans une épaisse creme anglaise. L'attaque est ner-
veuse. De la carambole y enchaine des péches et des
abricots secs pour les empécher daller piller le yuzu

26 - Vin de Padlle 2007
(98/i00)
Prix:22 4 27 €(37,5d)
Une belle femme cherche la montre de
ses réves dans la boutique suisse de
)

Breitling,

La robe est or aux reflets cuivrés. Le|

bouquet presente avec beaucoup de

soins de précieux raisins de Corinthe et des quan-
tités phenoménales d’abricots finement ciselés
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précautionneusement conservé en rétro-olfaction. La
finale est particulierement tendue, saline, protégée
par des golems construits dans du melon et de la
brioche. Un vin composeé exclusivement de viognier,
mais dont la puissance évoque celles des grands crus
bourguignons.

Sotanam 2011 (94/100)
Vin des Collines Rhodaniennes — Prix : 30 a 35 €

Sotanum’

MMILX

LESVINS DE VIENNE .
Cailleron » Villard o« Gaillard

Les légions romaines avancent rapidement en direc-
tion des frontiéres de la Gaule.

La robe est carmin aux reflets bordeaux. Le bouquet
est parfaitement organisé. Les parfums de vanille, de
chéne, de noyaux et de graphite défient le nez de
maniére particulierement organisée. L'attaque touche
directement et simultanément toutes les papilles et la
rétro-olfaction, qui sont débordées par du zan, de la
créme de cassis et d'innombrables fragrances de fer
et de tapenade. La finale est structurée, agressive,
Des tannins de thé vert y dominent de pourtant viriles
exhalaisons de mires et de champignons. L'une des
grandes réussites du millésime.

Les rhehesisgues 2011 (94/100)
Sain[vpérty’ ~Prix:17422€

L'Everest demeura inviolé jusqu'en 1953, lorsque
Edmund Hillary et Tensing Norgay réussirent enfin a
le vaincre.

La robe est or blanc aux reflets verts. Le bouquet est
tenace, robuste. Il y est accroché de trés déterminés
parfums de poivre, de calcaire, de camphre et de
poudre de granit. La minéralité de |'attaque emporte
tout sur son passage, contraignant des pommes et des

Jacques Tissot

ornés de cannelle. L'attaque possede une préci-
sion exceptionnelle. Dans une richissime pite
d’amandes sont minutieusement sertis truffes,
caramel et orangeade, que de somptueuses fra-
grances de miel, de sirop d’érable et de cuir
détaillent depuis la rétro-olfaction. En finale, un
coing autoritaire, monumental, sculptural, choi-
sit de longuement I'accompagner, les noix de
Grenoble et les épices les plus belles, les plus
douces. Un vin possédant une élégance folle.

mandarines a solidement se cramponner aux papilles
pour ne pas tomber dans le puits de pierre a fusil de
la rétro-olfaction. En finale, des exhalaisons plutot
grasses et tendues de poires et d'amandes grillées
escaladent inlassablement le palais pour y demeurer
a jamais. Peut-étre le meilleur vin de ['histoire de son
appellation.

Heluicam 2011 (51100)

Vin des Collines Rhodaniennes — Prix : 20 a 25 €

Bambi, tout & son insouciance, gambade dans les
sous-bois humides de la forét alors que les chasseurs
fourbissent déja leurs armes.
La robe est rubis aux reflets sombres. Dans le bou-
quet, sur un sol de terre mouillée, cabriolent des
exhalaisons de fruits rouges, de chéne et de poivre,
qui sont seulement perturbées par des parfums de fer
et de plomb. L'attaque possede beaucoup de vivacité
etde profondeur. Elle évolue sur une tarte aux cerises
ala créme patissiére. Les tannins sont ronds, comple-
tement désarmés. Seule la maturité des vieilles
prunes parvient a protéger une douce minéralité des
assauts du tabac embusqué en rétro-olfaction. En
finale, les prunes mortellement blessées laissent
s'échapper du thé noir, qui vient recouvrir de trés
jeunes et trés tendres groseilles. Heluicum a tout
d'une grande Cote-Rotie.

Fewnitage La Backole 2012 (95]100)

Prix :454 50 €
La fée Morgane, éperdument amoureuse du beau che-
valier Guyomard, découvre son infidélité et décide de
Se venger.
La robe est épi. Le bouquet est ensorcelant. De la
minéralité cherche a y enfermer de trés aimables et
masculins parfums de craie et de piment. L'attaque
est enchantée. Le beurre salé et les péches blanches
reconstruisent une tarte gigantesque sur le palais,
puis invoquent de la quinine, des €pices douces et de
la verveine en rétro-olfaction. Ces derniéres construi-
sent une prison pour les parfums s'exprimant en fina-
le. L&, derriére de massives fragrances de brioche,
s'agitent abricots et figues, qu'un avenant et pourtant
inflexible chévrefeuille torture délicieusement. Un
vin magique.

Ahbaés nosé (90/100)
Prix :5a 10€

La robe est rose-orangée aux reflets cuivrés. Le
bouquet est plein de bourgeons de cassis, de
fraises et de poivre. L'attaque deborde de gro-
seilles et de romarin. La rétro-olfaction est mus-
quée, La finale est constituée d'amandes fraiches,
de menthe poivrée, de pamplemousses surmon-
tes d’aromes salins, Un rosé exceptionnel dans sa
gamme de prix.

. Tous droits de reproduction réservés
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29 (97/700) G Feson 2000

Pomerol - Prix : 65 a 75 €

Le bal masque de Venise se déroule

face a la cite des Doges, dans une

délicieuse ambiance feutrée.

La robe est rouge mazarin, Le bou-

quet est un décor « mosaigue », bario-
T lé, ou du thé noir fumé, du calé, du
! tabac blond, du cassis et du caramel
festoient de maniere grandiose.
L'attaque posséde une grandc
noblesse. Les tannins sont cousus
d’or et de soie. lls font le tour du

palais en trés bonne compagnie

(figues et mires), puis vont s’aerer

en retro-olfaction ou soufflent des
exhalaisons de charbon, de bois, de noyaux et de
moka. La finale est richissime. D’opulents par-
fums grillés, des cerises confites, du kirsch et des
(Pl((‘! ({l‘ caravane S \' ‘.‘Xh]l)(‘nt ‘s \ (]C\O!(‘I‘lt S ‘
étreignent, pour le plus grand p]amr du degusta-
teur. Un vin de tres grand standing,

3 3 Cuvie Lacile Amil 2000
(96]100)
Chateauneuf-du-Pape - Prix : 22 4 28 €
Un viking monté sur la proue de son drakkar bran-
dit un immense bouclier avant d'accaster sur les
plages gauloises.
La robe est magenta. Le bouquet est déterming,
frondeur, fonceur. Du thym s'y jette dans une mélée
de creme, de mousse, de cassis, de soja, de fumée
de cedre et de tabac. L'attaque est brutale, délicieu-
sement déséquilibrée. Les tannins sont midrs,
concentres. [Is attaquent simultanément toutes les
papilles avec des armes forgées dans des baies sau-
vages, de l'eucalyptus et des mdres, puis vont
conquérir la rétro-olfaction qu'ils dépouillent de ses
trésors de craie, de muscade, de chanvre, de poi-
vrons fumés et de sésame. La finale possede une

S0 &w

Domaine du Coulet — Cornas — Prix : 70 a 80 €
Un titan demeure immobile face a la
mer, jusqu’a ce que le vent dechaine
cette derniere. Le colosse déploie alors
une énergie infinie pour empécher les
elements de dévaster le villagc' qu'il
protége. La robe est grenat aux reflets
noirs. Le bouquet est massif, extrémement
concentré, a la limite de I'austérite. Cependant,
Poxygene lui permet de se déchainer avec une
force peu commune, De monumentales exhalai-

sons de tapenades, de violettes et de tabac

contiennent de grosses prunes. I_’allaque est sur-
puissante. Une minéralité saline balaie tout le
palais, projetant sur chaque papille les ¢pais tan-
nins des cerises noires, du poivre blanc et de la
cannelle, qui sont seulement dominés par le rem-
part de roses, de ronces et d’humus qui se dres-
se pour protéger la rétro-olfaction. La finale est
une longue tempéte, ou les ardmes grilles de bar-
becue, la venaison la plus sanguine, les champi-
gnons et les mires les plus sauvages se dechai-
nent sans restriction. Déja une légende,

Domaine Durieu

violence assumée. Le kirsch et la menthe poivrée
y soumettent des aromes de myrtilles, de
cacao, d'anis étoilé et d'infusion
d'écorces, qui sont trés
longuement retenus
prisonniers sur le
palais. Un conqué-
rant !

£ 2o0i0
(96i00)
Chateauneuf-du-Pape - Prix : 45 a 55 €

Kate Upton pose en corset de satin pour la couver-
ture du Vanity Fair americain. La photo est ratée.
Pourtant, rien ne peut vraiment entacher la beauté
du jeune mannequin.

La robe est grenat aux reflets carmin-noir. Le bou-

52 Xy
2004 (97]to0)

Taittinger — Prix : 100 a 120 €
Accompagne de Kim Basinger, Sean Connery
incarne pour la derniere fois James Bond dans le
mythique Jamais plus Jamais.

Le bouquet est charmeur.
Une infusion d’épices douces et de tabac blond

La robe est or blanc.

cherche a y séduire de vieux citrons, qui possé-
dent une dignite absolue, mais sont armes de gre-
nades et d’aphrodisiaques épices du gingembre,
[_'attaquc [JO.‘IS(“.(J{‘ une t"l("gdn('c
toute lrrimmiqut'. Sur une route de
pain d’épices, des aromes de the
Matcha conduisent a toute allure de
féminines fragrances d’amandes
grillees, de sel et de noisettes vers le
palace de la retro-olfaction,
construit dans des essences rares
d'iodes et de pain grille. La finale est
érotique. A I'intérieur d’une impro-
bable brioche au miel, des pruneaux
et des pralines sont tendrement

enlacés. Une quintessence de vin

champenois.

quet
est sublime.
Cependant, un trés
léger voile vineux et
musqué recouvre les excep-
tionnelles fragrances de laurier,
de romarin et de pain grillé sur les-
quelles sont lasciverent tartinés du beurre et
de la prune. L'attaque est charmante, épanouie,
mais possede un caractére bien trempé, corsé. Des
fraises et des cerises prennent la pose pour séduire
le thym, I'eucalyptus et les exhalaisons de venaison
les observant depuis la rétro-olfaction. En finale,
des abricots cuits, des épices du bois et du cassis se
laissent longuement, presque trop complaisam-
ment, photographier par chaque papille. Un vin
delicieusement show-off.

. Tous droits de reproduction réservés
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3 3 2 M-da-?ﬁﬁe Ulane

2ol (96/100

Prix:20a 30 €

Une multitude de petits oiseaux A
multicolores se posent sur les toits
en ardoise du fort de Belle-lle.
La robe est or pur. Le bouquer est
envahi par mille fleurs (violette,
acacia, lilas), qui lévitent au-dessus
de toits de chaume et de paille.
L'attaque s'envole vers des horizons S Pro
exotiques ot 'on peut apercevoir, si =
I'on observe attentivement la rétro- -
olfaction, du melon, de la mangue, des épices, ainsi
que de la camomille et de la carambole. La finale est
une forteresse médiévale construite en badiane et
peaux d'agrumes confits, qui est légérement
mouillée par des ardmes minéraux et beurrés. Un
vin qui, sans bouger de sa chaise, fait voyager.

Chartes Giraud 2011 (95/100)
Chateauneuf-du-Fape - Prix : 50 a 60 €

Un jeune géant tel qu'en décrivent les fables pour

enfants, se cache des hommes dans les Alpes.

La robe est violet de Mars. Le bouguet est discret,

S5 (o

Saint-Emilion — Prix : 30 a 40 €

CHATEAU

FLEU CARDINALE

GRANDNCRU CLASSE

SAINT-EMILION GRAND CRU
2010

D& FDecuster, Propridtaives

Une confrérie monacale parcourt les rues de
Lourde a la recherche de benévoles pour aider les
hospitaliers.

La robe est rubis aux reflets noirs. Le bouquet est
apaise, 1l est traverse par des cerises ayant mace-
ré dans le rhum, des fleurs, du cedre et de la

France Art de Vivre

Saint-Préfert

mais des aromes de kirsch et de
champignons piétinant des herbes de
Provence finissent par donner a voir
leur grandeur. L'attaque est corsée,
monumentale. Cependant, les tan-
nins chaleureux conservent encore
une part de mystere, méme si les
truffes, les cerises noires et le réglis-
se dominent le palais et cherchent a
escalader la rétro-olfaction pour s’y
cacher derriére des montagnes de
thym. La finale posséde également beaucoup de
hauteur. Des ardmes d'herbes grillées, de barbecue,
de cassis et de poivre y toisent jusqu'au dégusta-
teur. Un vin de prestige, encore au stade adolescent
de sa vie.

Colomdics 2011 (91100)
Chateauneuf-du-Pape - Prix : 25 a 35 €

Dans l'arriére pays nicois, de jeunes gens pratiquant
le camping sauvage, préparent le petit-déjeuner en
fumant des cigarettes qui font rire.

La robe est rubis aux reflets grenat. Le bouquet est
fringant, désinhibé. Des parfums de bois exotique,
d'encens, d'herbes coupées y sont installés sur du

vanille. L'attaque ne possede aucune agressivite,
mais beaucoup de plenitude. Il sy melange en
totale harmonie des tannins, du cassis, de la
lavande pilee et de I'écorce d’orange confite, qui
se recueillent en rétro-olfaction autour d'un
autel taillé dans du bois précieux, des bleuets et
de la bergamote. La finale présente des parfums
divinement torrefiés, entoures d’anis et de pain
d’epices aux figues. Si vous recherchez un vin de
Bordeaux exceptionnel a prix décent, vous I'avez
trouve.

S5 o

Prix : 30 a 40 €
Cela fait plusicurs années que nous vantons les

Domaine de la Mordorée

qualités des vins produits dans la vallée du Rhéne
méridionale par la famille Delorme. Cette der-
niere a recemment acquis quelques hectares dans
le Nord septentrional. Force est de constater que
le talent des vignerons ne dépend pas de la latitu-
de sous laquelle ils produisent leurs nectars.

La robe est jasmin. Le bouquet transporte dans
un Paradis ou tout n'est que violettes, oranges,
bleuets. Sur le palais, le nectar est soyeux. Les
noix de Grenable et le citron vert y sont confor-
tablement installes. Lys, truffes et exhalaisons

cassis. L'attaque est empyreumatique, lardée. Du
poivre et des myrtilles y occupent nonchalamment
tout l'espace du palais et portent des exhalaisons de
fumée, légerement herbacées en rétro-olfaction. La
finale est corsée, lactée, pleine de café et d'aromes
de bacon. Un vin charmant, enivrant.

Augaste Favier 2011 (92/100)
Chateauneuf-du-Pape - Prix : 25 4 35 €
Une fleuriste parcourt de long en large son grand
jardin, les bras chargés de seaux d'eau pour lutter
contre la canicule.
La robe est rubis. Le bouquet est particuliérement
floral. Sur de la terre battue et parmi les herbes
grillées, violettes, lavande, tulipes et garrigue par-
viennent a s épanouir. L'attaque est tendre, les tan-
nins sont soyeux. Les fleurs du bouquet s'ouvrent
également en rétro-olfaction. Elle poussent sur le
kirsch et les fruits noirs qui décorent le palais. La
finale est minérale. Elle rafraichit des tannins
grillés, assez chauds ; a lintérieur desquels se
mélangent aromates et venaison. Un vin parfaite-
ment équilibré, dont le potentiel est en train de se
révéler.

calcaires comblent la retro-olfaction. La finale
possede une amplitude et une épaisseur considé-
rableq. Il s'agit d'une brioche de Saint-Génix
fumeée, fourrée de vanille et d'abricots. Un grand
vin de Condrieu, plus masculin que féminin,

56 i "

Domaine de Chevalier Pére et Fils — Prix : 35 a 45 €

Le roi Elinas chasse dans la forét et rencontre
prés d’une fontaine une splendide jeune femme
(la fee mélusine), qui le salue humblement.
La robe est grenat. Dans les sous-bois humides du
bouquet, qui sont exceptionnellement parfumes,
se cotoient sur un sol d’humus, de trés nobles
fragrances de roses et de menthe poivree.
L'attaque est minérale, saline. Autour d’une fon-
taine ou jaillissent des jus de fraises et de gro-
seilles, se regardent amoureusement de la sciure
et du basilic envenimés d'un peu de cendres
ameres. La finale n’est pas loin détre legendaire.
Lovées dans des tannins en fourrure, des
genievres, des baies de roses, des pralines et des
framboises s'embrassent longuement, chaste-
ment. Un vin mythiquc, qui prouve encore une
fois que le talent de la famille Chevalier peut
transcender les millésimes mineurs.

. Tous droits de reproduction réservés



Date : 01/11/2013
Pays : FRANCE
Page(s) : 102-106
Périodicité : Trimestriel
Surface : 312 %

S7 ;‘ng ¥ v

Chateau Simian — Chdteauneuf-du-Pape
Prix:40 a 50 €
Une jeune botaniste endimanchée parcourt le
massif d'Uchaux a la recherche de plantes et de
terroirs rares.

France Art de Vivre

La robe est grenat, Le bouquet se pmméne entre
terre battue, épices et chocolat, parvenant méme
a trouver de trés rares exhalaisons de safran et
d’edelweiss. L'attaque est toute douce. Les tan-
nins sont courtois, instruits, sculpturaux, totale-
ment intégres a des mailles soyeuses tissces dans
les cerises et le réglisse. Dans le maquis de la

:

rétro-olfaction se proménent des parfums de
lavande et de chevrefeuille. La finale présente des
fragrances de kirsch particuliérement féminines,
qui récoltent de précieux arémes de framboises
legerement confiturees et d’anis étoile. Une
cuvee qui, au sein de f’appellation, compte chaque
année un peu plus.

. Tous droits de reproduction réservés
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